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VENDREDI 24 MARS

Accueil des animaux jusqu’a 7h30

A partir de 7h30 : Petits-déjeuners servis par les Bouchers

a10h00 : Fermeture du Foirail
Début des opérations du jury

a12h00 : Vin d’honneur
a14h00 : Vente aux enchéres suivie de la vente générale

A partir de 21h00 :
Soirée truffade

Vente de ticket sur
place

Soirée animeée par
CROQUES NOTES



SAMEDI 25 MARS

de 8h30 & 9h30 :

ANIMATION CULINAIRE
AUTOUR DU BCEUF

a partir de 8h30:  Atelier crépes pour les enfants
a partir de 10h00 : Balade des Vieux Volants du Ségala
a10h00 : Loto Bouse sur site et tombola de 'APE

a11h00 : Remise des prix suivie d’'un vin d’honneur
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REPAS SERVIS SOUS CHAPITEAU CHAUFFE

VENDREDI Midi

avec Bastide Traiteur

Assiette de salade et charcuterie
(salade verte, saucisse séche,
pété de campagne maison)
[EZ=oGa D]

Piece de beeuf grillée
RO
Frites
ERENO
Fromage Roquefort
EFBND
Tarte aux fruits
SO
Café

[EzoEaNa]

Gaillac rouge

WGAE  SAMEDI Midi

Meny

a . .
a 3] avec Bastide Traiteur
€ 0
16,005 VENDREDI 160 Traiteur
SOIR
avec le Traiteur Bach Potage de pot au feu et pates
PO
Quiche Pot au feu de boeuf
SO Plat de cotes et jarret
Mijoté de beeuf sauce cépe Race Aubrac
STDEND ERONO
Truffade Légumes braisés et pommes vapeur
SZZTRDEND EBONO
Chou a la créme Fromage Brie
EZSCn N [EzSEaNa]
Café Créme caramel
SO SO
Gaillac rouge Café
EDONO
Gaillac rouge
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